MOZNOSTI MENU PRO SKUPINY - HOTEL POD ZVICINOU

Polévky (30 KC / 0,251)

Vyberte, prosim, 1 polévku z vybéru pro celou skupinu.

Cockovd Rajska Hragkovy krém
Bramborova Zelna s klobasou Hovézi vyvar s nudlemi
Zeleninova krémova Knedlickova Minestrone
Hlavni jidla
Vyberte maximalné 3 hlavni chody pro celou skupinu. Ke kazdému chodu uvedte pocet stravniku.
Kureci maso

Vepfv'OVé maso Kureci smés se zeleninou, hranolky 139 K¢

Veprova pecené, zeli, houskovy knedlik 149 K¢ | Ptirodni kuteci platek, hranolky, salat 129 K¢

Uzené maso se Svestkovou omackou, krokety 149 K¢ Ledovy salat s kufecim masem, dresing, toast 129 K¢

Veprovy fizek, opecené brambory, salat 139 K¢ | Kufeci stehno, vafené brambory, salat 115 K¢
Veprové na paprice, ryZe 129 K¢
Spekové knedliky s angl. slaninou, kysané zeli 115 K& Mleté maso
Spagety Bolognese 105 K¢
Hovézi maso Holandsky Fizek, bramborové kase, salat 115 K¢
Pfirodni rosténa, hranolky, salat 155 K¢
Svi¢kova na smetané, houskovy knedlik 149 K¢ Bezmasé pokrmy
Spanélsky ptacek, ryze 139 K¢ | Téstovinovy salat + toast s bylin. maslem “V* 115 K¢
Hovézi gulas, houskovy knedlik 139 K¢ | Kuskus se zeleninou “V“ 105 K¢
Zeleninové rizoto “V*“ 95 K&
Dezerty
Kolac s ovocem / Jable¢ny stradl / Makovec / Banan v ¢okoladé / Ovocny knedlik 35 K¢

Medovnik / Tiramisu / Zloutkové Fezy 50 K¢



DOPORUCUJEME: Regiondln{ specidl menu / 210 K¢

Polévka: Krkonosské kyselo
Hlavni jidlo:
Chlupaté knedliky se zelim a uzenou krkovici /
Uzené maso se Svestkovou omackou, krokety /
Bramborové tasticky s povidly a strouhankou

Dezert: Ovocny knedlik

Hlavni jidla - minutky / 195 K¢

Pfirodni rosténa, hranolky, fazolové lusky
Jeleni gulas, krokety, michany salat

Veprovy $piz, americké brambory, okurkovy salat

Hlavni jidla / 275 K¢

Veprova panenka, stouchané brambory, tepla zelenina
Losos, vafené brambory, Spenat / tepla zelenina

Jehnéci maso, bramborovy knedlik, bilé a cervené zeli

Predkrmy (60 K¢ / porce)

Uzeny losos
Mozzarella s rajcaty “V“

Sunka, maslo, okurka, pecivo



