MOZNOSTI MENU PRO SKUPINY - HOTEL POD ZVICINOU

JAK VYBIRAT?

Vazeni hosté, niZze naleznete nasi nabidku pokrmi pro Vasi akci. Prosim vyberte:

- max. 1 pfedkrm pro celou skupinu,
- max. 1 polévku pro celou skupinu,
- max. 3 hlavni chody pro celou skupinu s uvedenim poctu stravnikt ke kazdému z nich,

- max. 1 dezert pro celou skupinu.

Vas vybér nam prosim zaslete nejpozdé&ji tyden pred konanim akce. Radi vyjdeme vsttic Vasim
pozadavkdm, bude-li to v nasich silach. Pii objednavce nezapomente uvést ptipadna stravovaci
omezeni hostu.

PREDKRMY
Vyberte, prosim, 1 pfedkrm z vybéru pro celou skupinu.
100 g Uzeny losos, dresing, toast 225 K¢
120 g Mozzarella s rajcaty 145 K¢
100 g Sunka, maslo, kysela okurka, pecivo 95 K¢
100 g Skvarkova pomazanka, pecivo, kysela okurka 95 K¢
POLEVKY
Vyberte, prosim, 1 polévku z vybéru pro celou skupinu (1 porce = 0,251 / 60 K¢).
Cockova s parkem Rajska Zeleninova krémova
Bramborova Zelna s klobasou Krkonosské kyselo
Minestrone Hovézi vyvar s nudlemi Hraskovy krém
Cesnecka Hovézi vyvar s jatrovymi knedl. Spenatova
HLAVNI JIDLA

Doporucujeme: REGIONALNI MENU: 395 K¢
Hlavni jidlo:
Polévka: Chlupaté knedliky se zelim a uzenym masem / Dezert:
Krkonosské kyselo Uzené maso se Svestkovou omackou, krokety / Ovocny knedlik

Bramborové tasticky s povidly a strouhankou

www.hotelpodzvicinou.cz



HLAVNI JIDLA

Vyberte maximalné 3 hlavni chody pro celou skupinu. Ke kazdému uved’te pocet stravniki.

Hoveézi maso

150 g Piirodni rosténd, stouchané brambory, fazolové lusky 395 K¢
150 g Piirodni rosténd, hranolky, salat 350 K¢
150 g Svickova na smetang, houskovy knedlik 295 K¢
120 g Spanélsky ptacek, ryze 295 K&
150 g Hovézi gulas, houskovy knedlik 295 K¢

Veprové maso

150 g Vepfova panenka, Stouchané brambory, tepla zelenina 350 K¢
150 g Veprovy $piz, americké brambory, tepla zelenina 245 K¢
150 g Vepiové maso pecené, zeli, houskovy knedlik 245 K¢
150 g Veprovy fizek, opecené brambory, salat 225 K¢
120 g Uzené maso se Svestkovou omackou, krokety 195 K¢
150 g Veptfové maso na paprice, ryze 245 K¢
Spekové knedliky, kysané zeli 195 K¢
Kureci maso
150 g Kufeci smés se zeleninou, hranolky 225 K¢
150 g Pifrodni kufeci platek, hranolky, salat 225 K¢
100 g Ledovy salat s kufecim masem, dresing, opeceny toast 225 K¢
250 g Kureci stehno (s kosti), vateny brambor, salat 225 K¢

Mleté maso

Hamburger, hranolky 225 Ke
Holandsky fizek, bramborova kase, salat 195 K¢
Karbanatky se §penatem, vafeny brambor, salat 195 K¢
Spagety Bolognese 195 K¢
Bezmasé pokrmy

Téstovinovy salat + toast s bylinkovym maslem 195 K¢
Kuskus se zeleninou 225 K¢
Zeleninové rizoto 225 K¢
Specialni nabidka

200 g Losos, vafené brambory, Spenat / tepla zelenina 399 K¢
200 g Jehnéci maso, bramborovy knedlik, bilé a ¢ervené zeli 295 K¢
200 g Jeleni gulas, krokety, michany salat 295 K¢
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DEZERTY

Vyberte, prosim, 1 dezert z vybéru pro celou skupinu.

Kola¢ s ovocem / Jable¢ny strudl / Makovec / Banan v ¢okoladé / Ovocny knedlik 50 K¢

Medovnik / Tiramisu / Zloutkové fezy 85 K¢

TésSime se na Vasi navstévu!

<

Hotel Pod Zvic¢inou
Dolni Brusnice 96
info@hotelpodzvicinou.cz

+420 499 396 381

www.hotelpodzvicinou.cz
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